
Costa del Mulino 
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC

Annata: 2009 
Tipologia: Rosato
Gradazione: 12,5% alc./vol. 
Zuccheri riduttori: 2,10 g/l
Formato: 750 ml 
Tipo chiusura: Tappo in sughero 
Descrizione vino: Uve a bacca rossa in purezza vinificate 
con un limitato contatto del mosto con le bucce (circa 
12 ore), danno vita a questo Cerasuolo d’Abruzzo DOC. 
Il colore è rosso ciliegia tenue, il profumo è persistente e 
fruttato, si evidenziano sentori di lampone, ciliegia rossa 
e fiori di campo. Il sapore è rotondo, asciutto e con una 
fresca e piacevole acidità. Va servito in abbinamento a 
minestre, primi piatti, pesci saporiti come la frittura e il 
“brodetto” (zuppa di pesce); la temperatura di servizio 
consigliata è 10°-12°.

Codice articolo: 103/10  
Scatola n°: 22
Bottiglie x cartone: 6
Peso cartone: 9 Kg
Dimensioni cartone (bxhxp): 175x260x310 mm
Tipo pallet: EPAL/INKA 80x120
Cartoni x pallet: 95
Cartoni x strato: 19
Strati x pallet: 5
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