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Wine; the fruit of True Passcon

Nome: MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C.
Linea: BIOLOGICO

Annata: 2016

Tipo: Vino rosso

Alcol: 13,00 % alc./vol.

Zuccheri riduttori: 2,00 g/1

Chiusura: Sughero

Descrizione:

I1 vino dal colore violaceo e intenso si caratterizza per i tannini
fitti, morbidi e non molto aggressivi, con sentori di ciliegia e
marasca con finale pieno e sostenuto da una notevole forza
estrattiva e alcolica.

Accompagna gustosi primi piatti, arrosto ma anche salumi e
formaggi a media-lunga stagionatura.

Proveniente da uve biologiche, non presenta residui di sintesi.
Metodo di produzione:

Vitigno autoctono dell’Abruzzo presenta il grappolo di gran-
dezza e compattezza media di forma piramidale o conica, qua-
si sempre alato; acino di grandezza media, sferico, dal colore a
maturazione violaceo tendente al nero. Matura in epoca avan-
zata, prima e seconda decade di ottobre. La coltivazione, lavo-
razione e l'affinamento in cantina, sono effettuati nel rispetto
delle rigide procedure della produzione biologica.
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