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Annata: 2012 

Tipologia: Bianco 

Gradazione: 13,5% alc./vol. 

Zuccheri riduttori: 2,0 g/l 

Formato: 750 ml 

Tipo chiusura: Tappo in sughero 

Descrizione vino: Donna Greta è il bianco di punta della 

Cantina Frentana e rappresenta l’espressione più raffinata 

e prestigiosa del vitigno Pecorino. E’ vinificato in acciaio, 

con lieviti indigeni e macerazione sulle bucce: segue lungo 

elevage sulle fecce e affinamento finale in bottiglia. E’ un 

vino di grande corpo e struttura, bilanciato dalla tensione 

acida e minerale tipica del vitigno, e quindi di beva 

piacevole; la complessità aromatica spazia dagli agrumi 

alla birra di grano, e lunga è la persistenza. Si accompagna 

con una cucina di mare saporita come il pesce arrosto o 

alla griglia e i crostacei, ma anche a carni bianche, salumi 

e formaggi a media stagionatura. Servire a temperatura di 

10-11° C. 

 
 

Codice articolo: 

PE02SD007512  

Bottiglie x cartone: 6 

Peso cartone: 9 Kg 

Dimensioni cartone (bxhxp): 258x171x312 mm 

Tipo pallet: EPAL/INKA 80x120 

Cartoni x pallet: 100 

Cartoni x strato: 10 

Strati x pallet: 10 

 

 

 

 

 

 

 

 

via Perazza, 32 - 66020 Rocca San Giovanni (CH) 

tel. +(39)0872.60152 - fax +(39)0872.608322  - info@cantinfrentana.it - www.cantinfrentana.it 

mailto:info@cantinfrentana.it
http://www.cantinfrentana.it/

